01. Tokaji Aszu (hungarikum)

Kategdria: agrar és élelmiszergazdasag

Az érték helyszinének leirasa, révid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzginek és
torténetének leirasa:

Az aszUsoddst, mas néven a nemesrothadast, a Botrytis cinerea penészgomba idézi el6 az
egyéb tényezbk (klima, sz616fajtak stb.) kedvezé egylttallasa esetén (ami a borvidéken évrdl
évre bekovetkezik). Az asziszemeket szemenként valogatjak, ezzel kezd6dik a sziiret
(szemenként kézzel kicsipegetik az aszisodott szemeket a flrtbél). Régen faputtonyokba
gylijtotték, 6sszezuztak, majd egy kadban elegyitették 136,6 liter azonos évjaratu musttal
vagy borral, 1-1,5 napig aztattak (hogy kioldédjon az asziszem cukor, sav- és iztartalma) majd
az ugynevezett aszUtésztat kipréselték, és a mustot horddkba toltotték, hogy kierjedjen.
Régebben az aszubor puttonyszam szerinti minGsitése annak volt fliggvénye, hogy hany
puttony (27 liter) asziszemet aztattak egy gonci hordénak megfelel6 (136,6 liter) borban
(3,4,5,6 puttonyos). A bortérvény elGtt az aszu borokat minimum addig kellett érlelni ahany
puttonyos volt, igy azok 3-6 év késéssel keriiltek forgalomba. Manapsag nem puttonnyal és
gonci horddval mérik, de az eljaras ugyanaz. A jelenlegi elGiras az elkészitett aszubor
minimalis maradék cukortartalmat 120 g/l-ben hatarozza meg, ami lényegében a korabbi 5
puttonyos aszu értékének felel meg. Forgalomba hozatal el6tt legalabb 3 évig kell érlelni,
ebbdl minimum 18 hénapig fahorddban. Egyediilallé, csakis Tokaj-Hegyaljara jellemz6
borfajta, illetve bortermelési technoldgia. Bejegyzett hungarikum.

A telepiilési értékkel kapcsolatos informaciét megjelenité forrasok listaja:
https://hu.pinterest.com/pin/572520171362073672/
https://hu.wikipedia.org/wiki/Tokaji_asz%C3%BA

http://www.tokaj.hu/bormagazin/a_tokaji_bor/index.html
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https://hu.wikipedia.org/wiki/Tokaji_asz%C3%BA
http://www.tokaj.hu/bormagazin/a_tokaji_bor/index.html
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