06. Tokaji Szaraz Szamorodni
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Kategdria: agrdr- és élelmiszergazdasag

Az érték helyszinének leirdsa, rovid, szoveges bemutatdsa, egyedi jellemzginek és
torténetének leirasa:

A Tokaji borvidék teriiletén termett, a nemesen rothadt, t6kén aszisodott sz6l6szemeket is
tartalmazo, vélogatas nélkiil szedett sz6l6flirtok feldolgozasaval allitjak eld. Legalabb 21
tomegszazaléknyi természetes eredetl cukrot tartalmazé mustbdl szeszes erjedés Utjan
nyert tokaji borkllénlegesség. Legfeljebb 10 g/| mennyiség(i cukortartalommal rendelkezik. A
forgalomba hozatal el6tt legalabb egy évig fahorddban érlelik. Kizarélag Tokaj-Hegyaljara
jellemz6 termék.

A telepiilési értékkel kapcsolatos informaciét megjelenité forrasok listdja:

https://www.groby.hu/termekek/2690-pannon-tokaj-tokaji-szamorodni-2017-0-5-I-minosegi-
szaraz-feherbor

https://regi.tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tamop425/2011_0001_521 Boraszati_technologia/
ch10.html

http://www.tokaj.hu/bormagazin/a_tokaji_bor/index.html
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Magyarért Alapitvany, Tokaji Pap Miklés NépfGiskola, Budapest, 2018.
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