
16.  Tokaji Máslás 

 

Kategória: agrár- és élelmiszergazdaság   

 

Az érték helyszínének leírása, rövid, szöveges bemutatása, egyedi jellemzőinek és 

történetének leírása:  

 

Ha az aszú lefejtése után visszamaradt seprőre felöntött bort ázni hagyjuk, a kiázott anyagok 

jelentősen feljavítják a bort. Ez a máslás. A 2013-ban életbe lépett rendelkezés óta  Tokaji 

Máslást nem lehet kereskedelmi forgalomba hozni, így csak az említett esztendőtől korábbi 

évjáratok hasonló típusú borait találhatják meg a pincészetek, üzletek polcain a borkedvelők.  

 

A települési értékkel kapcsolatos információt megjelenítő források listája: 

 

http://magyaramagyarert.hu/images/pdf/tokaj-telepulesi-ertektar-2019.pdf 

http://www.tokaj.hu/bormagazin/a_tokaji_bor/index.html 

Demján Szabolcs-Makoldi Miklós-Mankovits Tamás: Tokaj és környéke értékei. Magyar a 

Magyarért Alapítvány, Tokaji Pap Miklós Népfőiskola, Budapest, 2018 
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