15. Tokaji Forditas
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Kategoria: agrar- és élelmiszergazdasag

Az érték helyszinének leirasa, révid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzginek és
torténetének leirasa:

Az aszukészités sordn hatramaradt kipréselt aszutészta még mindig rendkivil gazdag
alapanyag, amit érdemes akar masodszor is felhasznalni. Ezért ismételten musttal vagy borral
ontjuk fel, igy masodaszut kapunk. Ezt az eljarast forditasnak nevezzik. (A "forditas"
kifejezést eredete magyarazza: a préselést hajdan zsakok segitségével végezték, majd
ezekbdl a zsakokbdl "kiforditottak" a kipréselt aszutésztat.) Az igy kapott forditds nem olyan
édes, mint az aszu, de jellegzetes, nagyon kellemes aszkolasi izeket és zamatokat érezhetlink
a borban. Kizardlag Tokaj-Hegyaljara jellemzé termék.

A telepiilési értékkel kapcsolatos informaciét megjelenité forrasok listaja:

https://www.tisacoop.rs/hu/termekeink/alkoholna-pica/pannon-tokaj-forditas-edes-
borkulonlegesseg

http://www.tokaj.hu/bormagazin/a_tokaji_bor/index.html
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